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—ENTRADAS—
JOCOQUEL ESTILO GRIEGO

Con aceituna negra, pepino, chile verde,
queso azul y aceite extra virgen.

AGUACHIL DE CECINA

Cecina con tomate, cebolla, aguacate y limoén
con un toque de picante.

SOPLS

De tuétano (3 pzas) con frijoles refritos,
salsa verde y dip de chiles con almendras.

$215

$395

—CARPACCIOS—
DL RES $225

Con arugula y queso parmesano.

DE SALMON $315

Con huevo, alcaparras, queso Philadelphia y cebolla.

DL HIGO $315

Con parmesano, arugula, jamon serrano
y vinagreta de vino tinto.

— CEVICHES —
DE SALMON

Con mango, pepino, aceituna negra, alcaparra
y cilantro, marinado en jugo de naranja.

DL ATUN NEGRO

Con pepino, cebolla morada, cilantro,
aguacate y tinta de calamar.

TARTARAS

(Preparadas en la mesa) Carne, atun o salmén.

LSCARGOTS

A la mantequilla negra o Bourguignonne

—QUESOS FUNDIDOS —

MEZCLA DE LA CASA NATURAL
CON CHISTORRA O CHORIZO

$170
$200

—TACOS —

SALMON AL PASTOR @3 pzas
PULPO A LAS BRASAS @rzas)
DE CAMARON @ paas)
CARNITAS DI PATO
GAONERA DL PICANA 2y

$295
$410
$550
$320
$150

—DE LA PARRILLA—
CHISTORRA
CHORIZO ARGENTINO
CHICHARRON DE RIB LYE
PULPO BABY ADOBADO

$145

$145
$360

$395

— BIEN MEXICANO —
GUSANOS DL MAGUELY @006
CHAPULINLS o0
LSCAMOLLS 006

$640
$225
$660

VIERNES, SABADOS Y DOMINGOS

OSTIONLS 0 pzas) $425

(naturales, rockefeller o a la diabla)
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—SOPAS—
JUGO DE CARNE
SOPA AZTECA
['1DLO SLCO
CREMA DE CHICHARRON Y NOPAL
CREMA DL CLBOLLA

—ENSALADAS—
ATUN $240

Espinaca baby, lechuga francesa trozos de atun en costra de
chiles secos y juliana de mango con vinagreta de citricos.

SALMON $240

Lechugas mixtas, juliana de manzana, kiwi, aguacate y salmon
ahumado, aderezo de manzana y miel.

TAGLIATA $260

Arugula, finas laminas de parmesano y filete sellado aderezado
con vinagreta de balsamico y hierbas finas.

DATILES $245

Mezcla de lechugas con trocitos de queso gruyere, datiles
fileteados y nueces aderezada con reduccion de balsamicos y citricos.

HIGOS $245

Lechuga francesa, queso feta, almendra e higos fileteados
aderezada con vinagreta de vino tinto.

PLRLA $250

Mezcla de lechugas con perla de meldn, prosciutto,
ajonjoli caramelizado y fresas aderezadas con mostaza y miel.

CESAR TRADICIONAL
CESAR CON POLLO
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—ESPECIALIDADES—
FILETE LULA

Medallédn de filete en costra de ceniza, montado
en salsa tatemada y flameada al mezcal.

FILETE A LAS TRLS PIMIENTAS — $495

Medallon de filete en salsa de 3 pimientas,
acompafiado de puré de papa trufado.

FILLTE CARLOTA

Medallon de filete en salsa de mostaza antigua y
roguefort, acompafiado de papa zatar al gratin.

FILETE WELLINGTON

Corazén de filete sellado al grill con prosciutto
y portobellini envuelto en crujiente pasta de hojaldre
en salsa de vino tinto acompafiado de puré de papas.

$495

$495

$580

MEDALLONLS ARGENTINOS

$495

De corazon de filetes baflados en nuestra salsa especial
de malbec y tuétano acompafiado con puré de jalapefio.

MILANESA DE FILETE

Acompafiado de papas a la francesa.

MILANESA NAPOLITANA

De filete con salsa pomodoro, jamdn y queso
gratinado acompafado de papas a la francesa.

RACK DL CORDLRO $620

Corte francés a las finas hierbas preparado en mesa.

LENGUA EN BARBACOA $440

Acompafada de consomé vy tortilla hecha a mano.

RABO DL TORO

En nuestro mole verde o adobo de la casa.

HIGADO LNCEBOLLADO

Receta clasica acompafiado de timbal
de arroz blanco o puré de papa.

FILETE A LA TAMPIQUENA

Corazén de filete abierto a la parrilla,
acompafado de enchilada, frijoles y guacamole.

$320

$390

$425

$310

$490

PESCADOS & MARISCOS
SOPA DE PIEDRA

Mezcla de mariscos con un togque de mole de olla
cocinada en piedras calientes en su mesa.

SALMON RELLENO DE
HUITLACOCHE

En salsa tatemada sobre cama de esquites.

ROBALO A LA VERACRUZANA
HUACHINANGO LN COSTRA
DI PARMESANO

Montado sobre medallones de remolacha con
puré de coliflor rostizado en salsa de mantequilla y limén.

HUACHINANGO AL M0OJO $555
LSPLCIAL

Huachinango entero en nuestro mojo verde
de la casa con arroz colombiano.

ATUN CARLOTA

En salsa de corazén de alcachofa acompanado
de timbal de risotto al pesto de jitomate deshidratado.

ATUN ZARANDEADO

Finas escalopas de atun zarandeado a las brasas
acompafnado de ensalada oriental y guacamole ahumado.

CAMARONLS ROCREFELLER

Receta clasica.

PAMPANO A LA SAL 006

$415

$450

$495

$495

$455

$495

$490

$760
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— PARRILLA— [SPINACAS A L\ CREMA
ARRACHERA s50¢ 8515 [LOTE A LA MANTEQUILLA
CABRERIA 500 5790 GUACAMOLE
RIB EYE 4006 6700 VIGETALES A LA PARRILLA
RIB LYE a0o¢ 61550 LSPARRAGOS A LA PARRILLA
PICANA 350 ssoo  DOTE A LA PARRILL

BIFE DE LOMO 3506 $515 CbASTAS—
PORTER HOUSE, 1 $1780  spaghetti+ Penne - Pappardelie - Fettuccini

COWBOY 500 $g90  BOLOGNLSA $295
TOMAHAWK 15 k6 $2.540 PESTO $295
RIB LYE CON TUETANO 4006 ssso 4 QULSOS $295
RIB LYE CON TUETANO so0c ~ $1.760 -\ FUNGII] $295
PICANA A LA SAL 700 s1.400 ALIREDO $295

FLAMEO TOQUILA O MEZCAL — s190  VONGOLL $315
SALMON $320

T GUARNICIONES™  piqyy y \ARI 5445

PAPAS A LA FRANCESA LASAGNA BOLOGNESA B
PAPA SATAR AL GRATIN
—RISOTTO —

PURE D& PAPA NATURAL - PESTO - NEGRO
PAPA AL HIORNO 0 \ZATRANADO

FRUTTI DI MARE
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—POSTRES —
TARTA DE ALMENDRA CON FRUTOS ROJOS

PIONONO CON' DULCE DL LECHL
PAVLOVA
SACHER FRANCES

Con mermelada de chabacano.

STRUDEL DE MANZANA

Con helado chai.

ATE CON QUESO

De membirillo o guayaba con queso.

FLAN NAPOLITANO

HELADO DI SABOR
PIE FRIO DE CARAJILLO
T1BIO DE CHOCOLATL

Con helado.

—CREPAS—

(PREPARADAS EN LA MESA)

BLINTZL

Rellenas de queso Philadelphia y coulis de zarzamora.

(REPAS DE CAJETA
(REPAS SUZETTE
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MENU DEL DIA

MARTES A JUEVES DE 14:00 A 17:30 HRS

A ELEGIR: SOPA DEL DIA 0 ENSALADA

FILETE DE RES « POLLO « SALMON « ATUN
0 PESCA DEL DIA 200 ey

- INCLUYL SALSEADO -

GUARNICION: VERDURAS AL VAPOR. GRILLADAS.
ARROZ Y PURE DL PAPA

[NFUSION DEL DIA

POSTRE 0 CAFE
A ELEGIR

POR $46O




